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GARANTIRE LA RINTRACCIABILITÀ DEI  
PRODOTTI  ALIMENTARI

La rintracciabilità di fi liera per le produzioni 
agroalimentari

Il convegno, organizzato da Astolatte e Associazione 
Industriali Grosseto, in collaborazione con EMSistemi 
S.r.l., si propone di fare il punto della situazione sulla 
rintracciabilità, come garanzia per la qualità dei prodotti 
agroalimentari. Occasione, quindi, di supporto e formazione 
per tutte le aziende operanti nel settore latteo-caseario, 
agroalimentare e zootecnico.

Dalla materia prima alla trasformazione, alla gestione 
dei residui, alle possibilità applicative per la gestione 
del processo: tutte le fasi della rintracciabilità saranno 
approfondite in modo chiaro e concreto, per offrire alle 
imprese e agli addetti al settore indicazioni utili e le 
soluzioni informatiche specifi che del settore anche da un 
punto di vista operativo. 

Con l’occasione, si parlerà inoltre delle novità apportate 
dall’applicazione del regolamento (CE) n. 178/2002 e del 
Decreto Legislativo 190 del 5 aprile 2006 in materia di 
rintracciabilità ed etichettatura.

La rintracciabilità di fi liera rappresenta un percorso 
obbligato per tutte le imprese che hanno scelto la strada 
della certifi cazione di qualità per la valorizzazione dei propri 
prodotti. Un percorso che richiede impegno, strumento, 
insieme, di tutela del prodotto e del consumatore.

Si ringrazia per la collaborazione il Settore Sanità Pubblica Veterinaria 
della Regione Toscana, l’Istituto Zooprofi lattico Sperimentale delle Regioni 
Lazio e Toscana e le Aziende ASL di Grosseto ed Empoli. 

Registrazione partecipanti

Saluto
Aristide Giannetti 
presidente Associazione Industriali Grosseto
Antonio Quilli
vice presidente Astolatte

“Applicazione del regolamento (CE) n. 178/2002 e 
del Decreto Legislativo 190 del 5 aprile 2006 in 
materia di rintracciabilità ed etichettatura”
Alessandra Bisdomini
ASL Grosseto

“Il latte dalla stalla al formaggio - esempi pratici”
Alberigo Nardi
Istituto Zooprofi lattico Sperimentale delle Regioni 
Lazio e Toscana

“I prodotti residui della trasformazione: siero e 
scotta” 
Andrea Nunziati
Azienda U.S.L. 11 Empoli

“La carne dalla stalla alla tavola - esempi pratici”
Giovanni Brajon
Istituto Zooprofi lattico Sperimentale delle Regioni 
Lazio e Toscana

“Analisi di laboratorio per il controllo della 
rintracciabilità nelle fi liere latte, carne e pesce”
Maria Concetta Campagna
Istituto Zooprofi lattico Sperimentale delle Regioni 
Lazio e Toscana

“Applicazioni Informatiche a supporto della 
rintracciabilità di fi liera: sicurezza e qualifi cazione 
del prodotto”
Jennifer Santoro
Gca Solutions - EMSistemi S.r.l.

Conclusioni
Segue buffet

Modera: Stefano Falsetti, Giano Servizi
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